CHEFENS UDVALGT

Tred ind pa Klinten — et univers af forfinede

L]

smagsoplevelser og udsggte vine, hvor omgivelserne
fortryller og begejstrer, i hjertet af Sydfyns idylliske
vandkant.

Vi praesenterer en eksklusiv kollektion af ndje udvalgte
menuer og buffeter, skabt med omhu for at forvandle
enhver festlig lejlighed til et uforglemmeligt

gastronomisk eventyr.

Hos os bliver gnsker omsat til skraeeddersyede kulinariske
oplevelser, der harmonerer perfekt med begivenhedens

unikke karakter.

Faaborg

Klinten

GASTRONOMI



KVALITET OG VARIATION

VISION

MENUENS SAMMENSATNIN

Vores retter er ngje sammensat
for at sikre en enestaende
kvalitet og en bred variation.
Menu byder pa noget for
enhver smag og praference, fra
lokale specialiteter og
sesonbetonede laekkerier til
internationale kulinariske
eventyr.

Vi imgdekomme alle dine mad
gnsker, sa din fejring bliver
lige sa unik og speciel, som den
fortjener at veere.

PRESENTATION OG STIL

Hver ret er et kunstveerk i sig
selv, omhyggeligt praesenteret
med en @stetik, der afspejler
smagens finesse, og tillige med
glaeder gjet — alt sammen i
perfekt harmoni med temaet og
stilen for din begivenhed.
Hvilket er altafggrende for en
mindevardig oplevelse.

Vores kulinariske univers er
ngje sammensat for at sikre en
madoplevelse i serklasse.

Hver ret — fra de indbydende
forretter og fyldige hovedretter
til de smagfulde sideretter og
fortryllende desserter — er
skabt med passion, sa hvert
pjeblik af maltidet bliver en
harmonisk og uforglemmelig
smagsrejse.

DIETER OG ALLERGIER

Inklusion er kernen i vores
kokken.

Vores kokke er passionerede og
altid klar til at skabe retter,
der imgdekommer enhver diset
— fra leekre vegetariske og
veganske kreationer, til
glutenfri og allergivenlige
varianter — sa alle dine geaester
kan nyde en madoplevelse uden
bekymringer.
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PAKKER OG PRIS

Her er et overblik over vores forskellige priser og pakker.

————

Vi er altid aben overfor at tilpasseindhold til jeres

gnsker og dromme.
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3 RETTER
495,- pr. kuvert

KLASSISKBRUNC
310,- pr. kuvert.

FROKOSTBUFFET
350,- pr. kuvert.

NATMAD
Fra 60,- kr
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~ORRET TER

Alle forretter serveres med lunt brod og hjemmergrt smar

KOLDE

Vitello Tonnato med fintskaret kalv, tunsauce, kapers,

citronsalt, ansjoser, rgd peber og friske krydderurter.

Rgd gravet laks med rgdbede, dild og fennikelfrg. Her

serveres s@sonens sylt, citron mayonnaise og kaviar

Ceviche af torsk med agurk, tomat, chili, grgnne lgg,

citronsalt, olivenolie og friske krydderurter.

VARME
Vol-au-vent med kylling, gorgonzola og trgffel

Ravioli med rejser, braeendt smor, gronne lgg og friske
krydderurter

Bagt bruschetta med paprika, tomat, hvidlgg og

parmesan
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HOVEDRET TER

KOD ® KARTOFLER

Chokoladekgd Bagte kartofler
Kylling Bagt kartoffelpuré
Honning og hvidlsg glaseret Gremet polenta
laks
Couscous

Porchetta med duroc

Vegatarisk mulighed

SAUCE ® TILBEHOR

Citronsauce Szesonens grgnt

Rodvins sauce Syltede gulergdder,

. caramaliserede porre og
Sauce vierge

(Sauce lavet pda hakket

tomat, olivenolie og

grillet rumansk salat

Caramaliseret 1 spinat
basilikum) ramaliseret Log, spin

og bagt peberfrugt

Pebersauce

Beurre blanc

(Smorsauce med citron)
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DESSERT

Gateau Marcel med vanilje is, sesonens frugt og coulis
Sesonens islagkage
Citron cheesecake med coulis

AEble og marcipan terte med karamel sauce og braendt

Alaska topping

S@esonens sorbet med fisk frugt og sgdt knas
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NA TMAD

Veelg én type til hele selskabet.

Hotdog med rgde pdlser med brgd og tilbehgr
150 g grillet store pglser med brgd og tilbehgr

Frikadeller med kold kartoffelsalat

Hjemmelavet pizza efter kokkens valg

Cremet aspages suppe
Bagt tomat med paprikacreme

Croissant med rejesalat og hgnsesalat med trgffel og

gorgonzola
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KLASSISK BRUNCH

Til velkomst Serveres et glas lekker mousserende frugtvin.

Kokkens valg af laks
2 slags ost
2 slags paleaeg

Rgreg med bacon og purlgg

Brunch pglser

Pandekager med ahornsirup

Lun leverposteg med trgffel, lgg, bacon og urter
Udvalg af frisk frugt
Crossants
Lunt bred
Rugbraed
Rundstykker

Smar
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FROKOS TBU
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Frokostbuffeten serveres over 3 gange.

1. servering

—
) |

Til alle serveringer vil der vere rugbrgd, lunt franskbrgd og smg

AEg og rejer med hjemmelavet mayonnaise og caviar

Kokkens valg af laks

Stegt rgdspaettefilet med remoulade og citron

2. servering

Kokkens langtidsstegte duroc filet

Vol-en-vant med treffel og gorgonzola

Tyndskaret chokoladekgd med remoulade og surt
Bagte kartofler med friske urter

Kylling piccata med persillesauce

Frisk saeson salat

3. servering

Ostebraet

Kokkens udvalg af kage
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