Chefens Udvalgte

Her finder | en eksklusiv samling af vores mest udsegte menuer og
buffeter, skabt til at forvandle enhver festlig lejlighed til et
uforglemmeligt gastronomisk eventyr her pa Klinten. | hjertet af
Sydfyns idylliske vandkant, tilbyder vi skraeeddersyede kulinariske
oplevelser, der passer perfekt til din / jeres saerlige fejring.

Velkommen til en verden af udsegte smage og vine i uovertrufne
omgivelser.

Klinten

GASTRONOMI



Vision

Kvalitet og Variation

Vores udvalg af retter er noje
udvalgt for at sikre den hojeste
kvalitet og variation. Fra lokale
specialiteter til seesonbetonede
retter og internationale kulinariske
oplevelser, vores menu tilbyder
noget

for enhver smag og praeference. Vi
er dedikerede til at imedekomme
alle dine madonsker, sa din fejring
bliver lige sa unik og speciel som
muligt.

Praesentation og Stil

Hver ret er et kunstvaerk i sig selyv,
praesenteret med en aestetik, der
matcher smagens finesse. Vi
forstar,

at maltidets visuelle appel er
essentiel, og derfor skaber vi
retter, der ikke kun smager
himmelsk, men ogsa

ser ud som sadan, perfekt afstemt
med din festligheds tema og stil.

Specielle Diseter og Allergier
Inklusivitet er neglen i vores
kokken. Vi tilbyder et bredt udvalg
af retter tilpasset specielle diseter
og

allergier. Vores kokketeam er
udstyret til at tilberede
vegetariske, veganske, glutenfri
og allergivenlige

retter, sa alle dine gaester kan
nyde maltidet uden bekymringer.

Menuens Sammensathing

Vores menu er omhyggeligt
sammensat for at sikre en fuldendt
madoplevelse. Fra delikate
forretter og

fyldige hovedretter til laekre
sideretter og himmelske desserter,
vi sgrger for, at hvert trin i
maltidet

bidrager til en harmonisk og
uforglemmelig smagsrejse.



Pakker og priser

Her er et overblik over vores forskellige priser og pakker.
Vi er altid dben overfor at tilpasse
indhold til jeres ensker og dremme.

3 RETTER KLASSISK BRUNCH
289, pr. kuvert.
FROKOSTBUFFET AFTENBUFFET

Kommer meget
snart!




Foretter

Stegt kammusling med brunet
blomkalspure, friske arter, brunet smor,
mandler og karse

Oksecarpaccio med citronolie,
vesterhavsost, ristet reget mandler,
rucola, og aerteskud

Cerviche med citrus, yuzu, agurk, chilli,
korianderkarse og lggblomster

Reort kalvetartar med grgn urtemayo,
radiser, estragon, brondkarse og
troffelchips

lberico, svampemayo, regede mandler,
gammelknas, syltede asparges, karvel
og brgndkarse

Efterar og vinter fennikellaks,
rygeostcreme, radiser, crudite af
fennikel, rugbredschips, paere og karse

Sommer og forrar, fennikellaks, citrus
kaviar, blancheret grgnne asparges,
grillede hvide asparges,

erteskud

Foradr og sommer, blancheret grgnne
asparges, grillede hvide asparges,
erter, kaviar senneps vinaigrette

Dampet eller stegt hvid fisk beurre
blanc, urter, kaviar og sprgde
jordskokker, grgn olie

Vitello Tonnato, kalvefilet, kapers,
bagte tomater, karse, samt
vesterhavshost




Hovedretter

Langtidsstegt oksefilet med arter
francaise, pommes risollé og
redvinsglace

Foradr og sommer, Stegt havtaske, men
smorpocherede forarslgg, friske erter,
beurre blanc og urter

Stegt perlehgne med perlebyg risotto,
ristet svampe, syltet lgg og tranebeer

Kyllingebryst supreme, stegt kal, sebler,
tyttebeaer, blanquette sauche

Skindstegt kulmule serveret med
krydderurter risotto

Ovnstegt laks med arstidens gront
&amp; hummersauce. Inklusive valgfri
kartoffel

Langtidsstegt kalvefilet m/ persille
pesto, arstidens garniture,
svampesauce

Oksemgrbrad m/ arstidens garniture, 3
slags lgg, pure efter arstiden

Choko bgf, peber, chokolade, lag,
svampe, bacon

Alle hovedretter tilpasses garniture og
kartofler




Desserter

Saeson, Friske baer med vanilje
creme, karamelliserede
greskarkerner og mynte

Seson, Pannacotta med hvid peber,
broken jordbergel, friske jordbeer,

stedmorblomster og citronmelisse
Saeson, jordbeaer Romanoff, mynte,
koriander

Gateau marcel med citrus créme,
friske ber og citronmelisse

Citrontseerte men marengs, brunet
hvid chokolade og citron verbena

Trifli, baer/ frugt, creme, sprodt og
gront

Tiramisu, mokka, sprgdt, sgdt og
gront

Cremebrulle, kaviar, salt, vanilje, og
gront




Natmad

Vaelg samme slags til hele
selskabet

Porresupper med bacon

Karrysuppe med heonsekgd og
ris

Biksemad med bearnaisesauce,
redbeder og rugbragd

Charcuteri og ostebreatter, salt,
surt, sgdt og spregdt

Tarteletter med hgns i asparges
Voul -au- vant, svampe,
skalotteleg, purleg,

sherryeddike

Byg selv hotdogs med behorigt
tilbehgr

Chili con carne med créme
fraiche, jalapenos og polenta

Frikadeller med kold
kartoffelsalat

+95,- pr. person.




Klassisk Brunch

Til velkomst Serveres et glas laekker mousserende frugtvin.

Roreg & Bacon
Brunch Pglser
Lun Leverposte]j
Raget laks
Pandekager & Sgdt
Leekre polser & Skinker
Leekre morgenmads Oste
Hjemmelavet Nutella
Greesk Yoghurt
Frisk Frugt
Croissant
Hiemmebagt Breod
Frisk Rugbrgd
Morgenmads Tilbehar
Kaffe & The

Morgen Juice




Frokostbulfet

Ag & rejer
Fergsks kold rgget laks

Torskerillette pa sma salater

Lufttgrret skinke med fermenteret hvidlag
Tynde skiver af chokolade okse med sprgdt og surt

Unghane salat

Fiskemandens paneret rgdspaette
Mgrbrad a la creme
Stegte sméa kartofler i urtepesto

Hvedekerner med skovens svampe & lageret ost

Dagens kage
Panna cotta med hvid chokolade & sol

Udvalg af oste med behgrig garniture

Udvalg af friskbagt brad




